CHEF DE PARTIE :

Pour renforcer ses équipes en Cuisine, Le Place d'Armes recrute en CDI un/une Chef de Partie.

Vous travaillerez en collaboration avec le Chef Exécutif Fabrice Salvador et avec les différents responsables des
restaurants.

Missions principales confiées :

e Etre responsable de la production culinaire et de sa conformité aux standards du restaurant
e Réaliser les préparations, contréler les cuissons et rectifier les assaisonnements

e Manager et animer votre équipe tout en supervisant la cadence et la qualité du travail
e Participer a la formation de I'équipe de cuisine

e Effectuer le controle qualitatif et quantitatif des matiéres premiéres commandées

e Etre force de proposition pour des idées de plats pour les futures cartes

e Veiller au respect des regles d'hygiene et de sécurité

e Etre soucieux en permanence de la qualité de votre travail et de la satisfaction du client
e Assurer I'organisation et I'entretien de votre poste de travail

e Assurer la gestion des stocks et des commandes fournisseurs

e Organiser et contrdler le nettoyage de la cuisine

Votre profil :

e Excellente présentation
e Bonne connaissance des méthodes HACCP
e Sens de |'organisation
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