
CARTE ROOM SERVICE 

ROOM SERVICE MENU

 

A la fin de votre repas, merci d’appeller la Réception au 411 
ou de laisser votre plateau devant votre porte. 

At the end of your meal, please call the Reception at the 411 or 
leave your tray in front of your door.

Scannez notre carte des boissons/ Scan our drink list



LES ENTREES STARTERS 

Salade Iceberg, vinaigrette, citron & croûtons*
Iceberg salad, dressing, lemon & croutons
 

Saumon fumé Ecossais «Le Borvo» & blinis*
Scottish «Le Borvo» smoked salmon & blinis 
Raviole d’asperges luxembourgeoises & truffe noire millésimée
Luxembourgish asparagus raviole & black truffle
Velouté de légumes Bio & locaux de saison*
Organic & local vegetables velouté 
Sélection de charcuteries Ibériques «Joselito»* 
«Joselito» Iberico cold cuts platter  

LES PLATS MAIN COURSES 

Filet de pêche artisanale & légumes de saison
Artisanal fish filet & seasonal vegetables

Notre Club sandwich toasté, frites & salade
Our toasted club sandwich, french fries & salad

Notre Club sandwich toasté avec chips*
Our toasted club sandwich & crisps

« Plat de côte de bœuf » effiloché luxembourgeois laqué & pommes pont neuf, crème à la ciboulette 
Luxembourgish lacquered shredded beef « prime rib », «pont neuf» potatoes, chives cream
 
 

LES DESSERTS DESSERTS 

Sélection de fromages affinés*
Cheese assortment
Baba à la fraise & sauge*
Strawberry & sage baba
    
Tartelette chocolat & grué de cacao*
Chocolate and cocoa nib tart
  
Entremets tout noisette du Piémont (sans gluten)*
All hazelnut pie from Piedmont (gluten free)
    
Entremets à la rhubarbe & fleur de sureau*   
Rhubarb & elderflower entremets
   

Carte servie de 12h à 14h30 et de 18h à 21h30. 
Tous les plats indiqué par une étoile «*» peuvent être commandés 24h/24h. 

 
Menu served from 12pm to 2.30pm and from 6pm to 9.30pm.

All dishes marked with a star «*» can be ordered 24 hours a day.
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LES VINS DU MOMENT      
                                
BLANCS 
      
Luxembourg
Pinot Gris - Ahn Gollebour - Schmit-Fohl
Pinot Blanc – Grevenmacher Fels – Clos des Rochers
Bourgogne
Meursault – Corvées des Citeaux – Chavy Chouet
Chablis 1er Cru - Montée de Tonnerre – Jean Paul Droin
Chassagne Montrachet – Bachelet Ramonet
Pouilly Fuissé - Le Clos - Tête de Cuvée - Ferret
Provence
Cassis – Blanc de Blancs – Domaine du Patern BIO
Loire
Muscadet de Sèvre et Maine – Fief des Côteaux – Vincent Caillé BIO
Pouilly Fumé - La Demoiselle de Bourgeois – H.Bourgeois
Sancerre - La Vigne Blanche – H.Bourgeois

ROUGES

Luxembourg
Pinot Noir – Ahn Gollebour – Schmit-Fohl
Bourgogne
Givry 1er cru – Empreinte - Joblot
Bordeaux
St Estèphe - Château Cossieu Coutelin
Pauillac - Château Tour Pibran
Saint Julien - Château Moulin Riche
Pomerol - Château de Sales
Languedoc
Grés de Montpellier – Cuvée Prestigi – Mas de Novi
Loire
St Nicolas de Bourgueil – Les Rouillières – Frédéric Mabileau BIO
Rhône
Saint Joseph – André Perret
Vacqueyras - Cuvée Passion - Domaine des Ondines BIO
Italie
Barbaresco – Ronchi
Barolo - Paolo Scavino
Sicile
Nero d’Avola – Kudyah

ROSES

Côte de Provence  
M de Minuty – Château Minuty
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LES CHAMPAGNES                               
 
 
Deutz – Brut
Deutz – Brut Rosé
Moët & Chandon – Vintage – 2012 
Ruinart « Blanc de Blancs »

LES DIGESTIFS - 5cl  
                           
Gins
Bombay Sapphire - Angleterre 12€ 
Hendricks - Ecosse 17€

Vodkas
Absolut – Suède 10€ 
Grey Goose – France 15€ 

Cognacs
Rémy Martin VSOP 16€
Rémy Martin XO 33€

LES LIQUEURS - 5cl
                                                            
Amaretto
Bailey’s
Chartreuse verte/jaune
Cointreau
Limoncello

LES EAUX & SODAS                                                                

Lodyss Plate ou Pétillante 0.25L                                                                                                                   
Lodyss Plate ou Pétillante 0.50 L 
San Pellegrino 0.50 L
Coca Cola, Zero, Light
Sprite, Fanta, Ice-tea
Schweppes Indian Tonic / Bitter Lemon
Crodino 10cl
Bitter San Pellegrino 10cl
Fever Tree Indian Tonic, Elderflower, Ginger Beer, Ginger Ale, Mediterranean
Jus d’orange, tomate
Jus de pomme, abricot, pêche, ananas

Rhums
Mount Gay XO – Barbades 18€
Havana Club 7 ans – Cuba 14€
 
Whiskys
Aberlour 18 ans – Speyside 24€
Chivas 12 ans – Blend 16€

Calvados
Père Magloire VSOP 12€ 
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Sélection de bières, cafés & thés sur demande. 
Selection of beers, coffees & teas on request


