
Amuse-Bouche

Entrée

Fleur de Betterave
Eau de Rose, Clémentine Corse

ou
Coeur de Saumon Bömlo en mi-cuit 

Gâteau de Courge Truffé

Plat

Turbot de Ligne Rôti
Céleri Rave, Jus Crémé au Thé Noir

ou
Pomme de Ris de Veau en Croûte au Persil

Légumes au Beurre-Noisette, Jus Perlé à l’Huile de Noisette

Dessert

Exquis Poire Litchi
Compotée et Confit Poire Litchi, 
Sablé Croustillant, Biscuit Sacher

*Prix net en euros. Par personne, hors boissons. 
Menu disponible du 14 au 18 février 2024.

95 euros*
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